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AGENTES QUIMICOS E BIOLOGICOS NA CONSERVACAO POS-COLHEITA DE
FRUTOS DE BANANA PRODUZIDOS SOB ESTRESSE HIiDRICO

Cicero Jardel Praca de Souza'; Lauriane Almeida dos Anjos Soares?

RESUMO

A banana é uma fruta que tém grande contribuicdo na geracdo de emprego e renda
para muitos produtores. Entretanto, por se tratar de um fruto do tipo climatérico, uma
das principais limitacées na sua comercializacéo, estd em funcdo do reduzido tempo
de prateleira. Nesta perspectiva, 0 uso de estratégias que visem a maximizacao
deste parametro é de fundamental importancia para a fruticultura regional. Objetivou-
se avaliar a qualidade pés-colheita e eficiéncia de agentes quimicos e biolégicos em
solucdes conservantes nos frutos de banana, visando manter a qualidade e aumento
do tempo de prateleira. A pesquisa foi desenvolvida no laboratorio de Hidraulica e
Irrigacad da Univedidade Federal de Campina Grande -UFCG campus de Pombal,
Paraiba. Utilizou-se o delineamento inteiramente casualisado, cujos tratamentos
foram constituidos por 6 estratégias de conservacdo, através da imersdo nas
solucdes; T1 — (Testemunha (agua destilada)); T2 - (acido salicilico, 1,5 mg L); T3 -
(acido salicilico, 3,0 mg L?); T4 - (&cido salicilico, 4,5 mg L?); T5 - (Trichoderma
harzianum, 0,5 mg L) e T6 - (Trichoderma harzianum, 1,0 mg L) com trés
repeticdes, sendo cada repeticdo constituida por um ‘buqué’ contendo de 3 frutos. A
imersdo em solucdo com &cido salicilico na concentracdo de 4,5 mg L' mostrou-se
mais estavel na manutencdo dos parametros pés-colheita de frutos de banana cv.
Nanicdo. O uso do Trichoderma harzianum na concentragdo de 1,0 mg L? teve
maior eficiéncia na manutengéo da firmeza dos frutos de banana, possibilitando com
isto aumento no tempo de conservacao dos frutos.
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CHEMICAL AND BIOLOGICAL AGENTS IN POST-HARVEST CONSERVATION
OF BANANA FRUITS PRODUCED UNDER WATER STRESS

ABSTRACT

Banana is a fruit that has a great contribution in generating employment and income
for many producers. However, because it is a climacteric fruit, one of the main
limitations in its commercialization is due to its short shelf life. In this perspective, the
use of strategies that aim to maximize this parameter is of fundamental importance
for regional fruit growing. The objective of this study was to evaluate the post-harvest
quality and efficiency of chemical and biological agents in preservative solutions in
banana fruits, aiming to maintain quality and increase shelf life. The research was
developed in the Hydraulics and Irrigation Laboratory of the Federal University of
Campina Grande - UFCG campus in Pombal, Paraiba. A completely randomized
design was used, whose treatments consisted of 6 conservation strategies, through
immersion in the solutions: T1 - (Control (distilled water)); T2 - (salicylic acid, 1.5 mg
L1); T3 - (salicylic acid, 3.0 mg L1); T4 - (salicylic acid, 4.5 mg L?); T5 - (Trichoderma
harzianum, 0.5 mg L) and T6 - (Trichoderma harzianum, 1.0 mg L) with three
replicates, each replicate consisting of a ‘bouquet’ containing 3 fruits. Immersion in a
solution with salicylic acid at a concentration of 4.5 mg L™ proved to be more stable
in maintaining the post-harvest parameters of banana fruits cv. Nanicdo. The use of
Trichoderma harzianum at a concentration of 1.0 mg L' was more efficient in
maintaining the firmness of banana fruits, thus enabling an increase in the
conservation time of the fruits.
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